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TERROIR · Le vignoble du Château St-Jean d’Aumières 

s’étend sur les coteaux qui dominent les gorges de la haute 

vallée de l’Hérault. Une poignée d’ares de Cinsault et de 

Syrah, au sommet d’une colline, se prêtent à l’élaboration de 

ce rosé.

VINIFICATION · Après pressurage en atmosphère 

inerte, la fermentation du moût est menée en totale protection 

contre l’oxydation, à basse température (16°C) pour préserver 

les arômes délicats et o昀昀rir une grande 昀椀nesse aromatique.

ASSEMBLAGE · 85% Cinsault, 15% Syrah.

DÉGUSTATION · Ce délicat assemblage de 

Cinsault et de Syrah o昀昀re des notes de fruits rouges 
associées à une remarquable touche 昀氀orale. La 
persistance aromatique est intense et entêtante.

METS & VIN · Ce vin se consomme à l’apéritif  ou 

accompagne très bien des plats exotiques délicatement 

épicés, des poissons et viandes grillées. «Mais il ira 

surtout avec des gens sympas».

SERVICE · Servir entre 10 et 12°C.

IGP Pays d’Oc
ROSÉ


